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GELBER MUSKATELLER - Natural – unfiltriert 
Die Flasche vor dem öffnen auf den Kopf stellen! 

 

Biodynamisch & Vegan 
 

einladend & fruchtig, würzige Zitronenmelisse, Nelken &  

exotik, frech, tänzelnde Jasminblüte, trocken & Lebendigkeit  

 
  

 

Bauch bekennt Farbe: gelb = grüngelb 

 

 

 

Jahrgang 2019 
  

Rebsorte Gelber Muskateller 
  

Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark 
  

Rieden Rosenberg 
  

Bodenbeschaffenheit sandige Lehmböden mit Schotterinseln 
  

Alter der Rebstöcke 18 Jahre 
  

Werte 10,0 %vol. :: SRE: 4,6 g/l :: RZ: 0,3 g/l :: KMW: 15.0° 
  

Gärführung Spontane gemächliche Vergärung im Tank und im 300 lt Barrique. 
  

Ausbau & Lagerung 7 Monate auf der Vollhefe im Tank und den Fässern, 4 Monate auf 
der Feinhefe im Tank. 15mg/l Schwefelgabe & via 550er 
Zelluloseschichten auf Flasche gezogen 
Füllungen: KW 17/19 & 28/19 

  

Trinktemperatur 11°C 
  

Lagerpotenzial bei idealer Lagerung bis 2026 
  

Speisenempfehlung belebt Empfänge/Begrüßungswein, 
hervorragend zu Wiesensalat mit kräutrigem Pesto, 
Glas bei Glas. 
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